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VENDREDI 22 NOVEMBRE
MIDI

Sardine à l’escabèche

Cassoulet de Castelnaudary 
au confit de canard 

Crème Catalane

MARDI 19 NOVEMBRE

VENDREDI 15 NOVEMBRE

MERCREDI 20 NOVEMBRE

Brochette Ananas Crevettes

Côte de porc aux 3 purées

 Choux Chantilly 
ou 

Pommes flambées, glace vanille

Assiette de poissons fumé

Croustillant de canard 
poêlé de légumes

Profiteroles chocolat pistache

Velouté de potimarron et dés de foie gras
Chantilly au lard ou terrine de gibier

Filet de chevreuil rôti,
Tagliatelles aux champignons des bois 

ou 
Civet de gibier

Entremet marrons choco noisette 

MARDI 26 NOVEMBRE

Brochette magret de canard

Côte de porc aux 3 purées

Profiteroles 
ou 

Poires flambées, glace vanille

MERCREDI 27 NOVEMBRE
Quenelle de rillette de saumon à l’aneth

croustillant et blinis

Suprème de volaille farci au chorizo,
sauce poivron et semoule

Brochette de fruits frais

VENDREDI 29 NOVEMBRE
MIDI

Feuilleté d’escargots à l’Auvergnate

Pavé de rumsteak sauté Fourme d’Ambert

Tru�ade Sou�é glacé à la verveine

Saumon à la Parisienne

Côte  de veau sautée Clamart

Bries de Meaux et Melun
Sou�é glacé au Grand Marnier 

ou Crêpes Suzette 

VENDREDI 15 NOVEMBRE LUNDI 18 NOVEMBRE

Quiche Lorraine

Coq au vin, tagliatelles

Crème Brûlée

VENDREDI 22 NOVEMBRE
SOIRÉE

Beaujolais Nouveau

MIDI MIDI

LUNDI 25 NOVEMBRE

Quenelles de rillettes de saumon à l’aneth

Emincé de volaille forestière, 
légumes glacés, pommes sautées

Profiteroles chocolat pistache

VENDREDI 29 NOVEMBRE
MIDI

Assiette de charcuteries Allemandes

Escalope de Veau Viennoise
Légumes de saison

Forêt noire ou cerises 

Tarifs Hors boisson
Menu Brasserie du Mardi  MIDI: 17€
Menu Brasserie du Mardi SOIR : 20€
Menu traditionnel 23€ 
Supplément Fromage  : 2€

50 € 
ACCORDS MTS ET BOISSONS COMPRIS


