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MARDI 3 DECEMBRE
0]

Verrine de tartare de légumes

LUNDI 2 DECEMBRE
Cromesqui au fromage

Lasagnes bolognaise Veau Marengo
‘ Légumes de saison
Creme catalane

Tarte feuilletée aux fruits

VENDREDI 6 DECEMBRE VENDREDI 6 DECEMBRE

MIDI SOIREE
Feuilleté d’escargots a I'Auvergnate s \
oG e Soirée Italie

avé de rumsteak sauté, 506

Sauce & la fourme d’Ambert et Truffade
Accorp METs £T BoISSONS COMPRIS

Soufflé glace a la verveine

MERCREDI 11 DECEMBRE

Assiette nordique

MARDI 10 DECEMBRE
SOIREE

Oeufs mollets Florentine

Darne de saumon grillé Filet de pintade et Iégumes d’antan
Sauce Béarnaise, riz Pilaf > BN

Biiche patissiere
Tartelette aux fruits rouges

LUNDI 16 DECEMBRE MARDI 17 DECEMBRE

SOIREE
Avocat crevettes Assiette de poissons fumeés
Mixe grill, Croustillant de canard
pommes gaufrettes Sauce vin rouge, Poélé de légumes
Crumble aux pommes Biiche patissigre

Infos & Reservation

TARIFS
Menu Brasserie du Mardi Midi : 176

Menu Brasserie du Mardi Soir : 206
Menu traditionnel 236
Supplément Fromage : 26

0321 21 58 5H8 - www.L.£1926.com - 1926@LTPDAMP|ERRE

MARDI 3 DECEMBRE
SOIREE

Oeufs poché Henri [V

Supréme de volaille farcie au chorizo
sauce poivron, semoule

Feuilleté aux fruits,
sauce chocolat

LUNDI 9 DECEMBRE

Salade endives &
harengs fumeés

Welsh complet frites

Brownie aux fruits secs

VENDREDI 13 DECEMBRE
MiDI

Noix de Saint-Jacques et foie gras
Jus de coquillages mousseux

Sole braisée et glacée au champagne

Cromesquis de brie truffé

Carpeaux revisité

MERCREDI 18 DECEMBRE
Duo de foie gras de lucullus

Symphonie de Saint Jacques
& gambas au safran

Mini croaue en bouche
Salade Nigoise

Navarin aux pommes
Choux chantilly

—
/’ ///A/ //” f/
X ";///u ," W V;/’
;:' g “',\ ’Jt
‘\(‘\",\" E \

|
{

MERCREDI 4 DECEMBRE
SOIREE

Avocat crevettes

Tomates farcies
& pates bec d’oiseaux

Mousse au chocolat

MARDI 10 DECEMBRE
MIDI
Verrine de tartare de beeuf “a Italienne”

Estouffade Provencale
Légumes de saison

Tarte fine aux pommes

VENDREDI 13 DECEMBRE
SOIREE

Soirée Festive
55€

Accorn Mers £1 Boissons compRis

VENDREDI 20 DECEMBRE
MiDI

Bisque de langoustines
Carré de porc poélé
Coco de Paimpol

Kouign Amann
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